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100% SUBVENCIONADO
TELEFORMACION

60 HORAS
OBIETIVOS:

« Realizar operaciones de limpieza y de higiene general en equipos e instalaciones
y de apoyo a la proteccion ambiental en la industria alimentaria, segun las
instrucciones recibidas.

- Efectuar operaciones auxiliares de aprovisionamiento, preparar y presentar bebidas
sencillas y comidas rapidas colaborando, a su nivel, en el servicio de alimentos y bebidas.

OCUPACION:

- Empleados de sala en pequenos establecimientos de restauracion
- Ayudantes de camarero
- Ayudantes de bar

PROGRAMA FORMATIVO:

1- Importancia de la higiene en la industria alimentaria

2- Principales procesos, instalaciones y requisitos higiénicosanitarios de las distintas industrias alimentarias
3- Productos utilizados para la limpieza e higienizacidn en las industrias alimentarias

4- Bebidas sencillas y comidas rapidas sencillas

ACTIVIDAD FORMATIVA SUBVENCIONADA POR:
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